INFORMACIO NUTRICIONAL
Valor energetic 3700k
900kcal
Hidrats de carboni 0g
-dels quals sucres 0g
Sal 0g

Ingredients: olives empeltre, olives arbequina
i olives rojal.
(totes les olives son procedents d'agricultura ecologica)

Conserveu-lo en un lloc fresc, sec i protegit de
la calorila llum.

Campanya de collita: 2017

Lot/Consumir preferentment abans de la fi de:
L18-019 C12/2019

Produit per: <

HBI Masos de Lloret E E
Vingalis Flix

Catalunya

Envasat per: E
LA MASROJANAS.L.
Pol. Ind. La Verdeguera

Parc C1-C3 Nau 3
43740 Méra d’Ebre

Oli d’oliva Verge Extra

Extra Virgin Olive O1l

Huile d’Olive Extra Vierge
Collita d’octubre de 2017

Ol d’oliva Verge Extra
Extra Virgin Olive Oil
Huile d’Olive Extra Vierge

Ol d'OlivaVerge Extra

ExtraVirgin Olive Oil
Huile d’Olive ExtraVierge

PRODUCTE DE CATALUNYA

“Oli d'oliva de categoria superior
obtingut directament d’olives i solament
mitjancant procediments mecanics.”

500 ml

HORTUS BOTANICUS
ILERCAVONENSIS

Oli d’oliva Verge Extra
Extra Virgin Olive Oil

Collita d’octubre de 2017

T

ExtraVirgin Olive Oil
Huile d'Olive ExtraVierge
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Hortus Botanicus Ilercavonensis
(HBI)

Es una Associacid Botanica sense anim de lucre.
Respectar 1 Defensar la Natura és un Valor. Les
donacions rebudes son invertides en la propia
agricultura i en els conreus del Jardi Botanic

situat a la mateixa finca.

Is a Botanical Association and nonprofit
organisation, with a strong commitment to
Nature' respect and defense. All donations

are invested back to the association

crops and agriculture.

Associacié Botanica HBI
43750 Pont 4, 43750, Flix,
Alta Ribera d’Ebre
Catalunya [Spain]

Informacio a:

+ 34 630 424 956
[@ Hotus Botanicus Ilercavonensis

g hort.bot.iler@gmail.com

y @hrotusbotanicusielercavonensis

Collita d’octubre de 2017

Oli d’oliva Verge Extra la finca de produccio agraria i1 ecologica

Masos de Lloret, Vingalis, Flix, Alta Ribera d’Ebre, Catalunya

Arbres 1 fruits de les varietats empeltre, arbequina i rojal. Sense tractaments quimics ni d’altra

mena, adobat amb fem d’equi i corder no estabulats. Produccio familiar i limitada a 'anyada.

Extra Virn Oil obtained from the agrarian and ecological production property

Masos de Lloret (HBJ) Vingalis, Flix, Alta Ribera d’Ebre, Catalunya
Fruits and trees from the local varieties empeltre, arbequina and rojal.
No chemical or other treatments have been applied. Equine and sheep manure has been

used as fertilizer. This is a familiar production, limited to year production.
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